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Sådan åbner og lukker du
restauranten 1

1.1 Lukkeprocedure

Dette er lukkeproceduren for at lukke ned på Dirty Ranch. Gennemgå proceduren fra
toppen og kryds af efterhånden som du får afsluttet opgaverne.

1. Når sidste gæst er gået, låser du døren.
2. Print en EOD - Men lav den ikke før til sidst, med mindre i er to. Se side
3. Udfyld lukkelisten og opgaverne på side 2
4. Afstem dankortterminalerne og udfyld dagsrapporten. Stemmer det?
5. Tag et billede af EOD + beløbende fra terminalerne, samt den udfyldte dagsrapport.

Alle tal skal være tydelige.
6. Tag et billede af den udfyldte lukkeliste med underskrift.
7. Send billederne til 91529090
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Dirty Rules 1. Sådan åbner og lukker du restauranten

1.1.1 Lukkeliste

Sæt flueben i alle opgaverne, når de er udført. Listen skal udfyldes og underskrives hver
aften.

� Stil airconditionerne på 19 grader.
� Sluk alle stearinlys i hele restaurante.
� Sluk for musikanlægget og for lyset på scenen. Husk forstærkerne i baren.
� Tjek toiletterne i kummen, tjek vasken, sæbe og håndark, og tøm affaldsspandene.
� Gå ud med affald fra toiletterne og fra baren.
� Fej gulvet og vær specielt opmærksom på at der ikke ligger noget under bordene

og i sprækkerne i bordene. Husk at feje eller støvsuge i indgangspartiet, hvis det er
nødvendigt.

� Tjek at alle borde er dækket op, og dæk op hvis noget mangler.
� Tjek murstenskasserne på bordene for affald og for ting som ikke skal være der - sørg

for at det står pænt.
� Sæt alle rene glas og alt rent bestik på plads i baren.
� Køleskabe fyldes - sørg for at trække det ældste frem, så det bliver solgt først.
� Fyld vinkøleren.
� Drinksstationen sættes på køl. og der rengøres.
� Begge kaffemaskiner inkl. drypbakke rengøres (Kaffe udstyr må ALDRIG komme i

opvasken)
� Rengør blendere (Udstyr til blenderen må ALDRIG komme i opvasken)
� Tøm og skyl isspanden, spray med decinfiserende spray og lad dem isspandene stå

åben natten over.
� Vasken og alle overflader i baren rengøres og descinfiseres.
� Drypbakker til fadøl samt barmåtter rengøres.
� Tjek at hoveddøren, bagdøren ved øldepotet og døren ved TAKE AWAY er låst.
� Tæl kassen op og put kontantsalget i en kuvert med dato og beløb husk 2000 til

byttepenge.
� Hjælp opvaskeren med at få lukket ned. Når du er færdig, skal huset lukkes og

overskydende opvask skal skylles så det er klar til næste dag. Er der meget opvask
skal opvaskerne for næste dag informeres om at komme tidligere.

� Gå igennem huset og dobbelttjek at alt er slukket, sluk lyset i teknikrummet.
� Tag billede af EOD, dankortbonner, den underskrevne lukkeliste og noter evt. fejl og

mangler på lukkelisten.
� Sluk det sidste lys i EL-skabet i baren og lås døren når du går.

Lukke ansvarlig Dato
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